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Tabla de quesos y embutidos                               20 €
Cheese & cured meats platter

Vitello tonnato con crujiente de alcaparras             18 €
Vitello tonnato with crispy capers

Melanzane a la parmigiana                                   16 €
Eggplant parmesan

Verduras a la parrilla con burrata y pesto rojo         18 €
Grilled vegetables with burrata and red pesto

Carpaccio de pulpo                                               22 €
Octopus carpaccio

Olivas Ascolanas fritas                                            6 €
Fried Ascolana Olives

Pinsa con mortadela, queso stracchino y pesto      12 €
Pinsa with mortadella, stracchino cheese and pesto

Ensalada de hinojos crujientes 
con naranja, aceitunas taggiasche 
y gorgonzola curado                                              16 €
Crispy fennel salad with orange, 
taggiasca olives, and aged gorgonzola

Ensalada de bresaola con lascas 
de parmigiano, tomate cherry, pera, 
pinones y vinagreta cítrica                                 17,50 €
Bresaola salad with shavings of parmesan, 
cherry tomatoes, pears, pine nuts, 
and citrus vinaigrette

Ensalada Pantesca con tomatitos, 
patata, cebolla roja, alcaparras, aceitunas, 
albahaca y gambas                                          18,50 €
Pantesca salad with cherry tomatoes, potatoes, 
red onion, capers, olives, basil, and shrimps

Ensalada de bogavante con palmito, 
mango, pepino y tomate                                        27 €
Lobster salad with hearts of palm, mango, 
cucumber and tomato.
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Cubierto 2€ / Table setting 2€     ·     IVA Incluido / VAT Included



PRINCIPALES
MAIN COURSES

Gnocchi relleno de gorgonzola 
en salsa de limón, mantequilla y salvia             18,50 €
Gorgonzola-Stuffed gnocchi in lemon, 
butter, and sage sauce

Gnocchi a la sorrentina                                     17,50 €
Gnocchi Sorrentina

Pappardella rellena de lubina y almendras            23 €
Pappardelle filled with sea bass and almonds

Raviolacci di salsiccia y porcini 
en crema de taleggio                                            22 €
Sausage and porcini raviolacci 
in taleggio cream sauce

Paccheri con ragú de ternera                                19 €
Paccheri with beef Ragu

Gemelli al pesto con stracciatella 
y crujiente de pistachos                                         18 €
Gemelli pesto with stracciatella, 
and pistachio crumble

Spaghetti con almejas 
y tomatitos pera confitados                                    21 €
Spaghetti with clams 
and confit plum tomatoes

Tagliatelle Cacio e Pepe                                         19 €

Bucatini a la carbonara                                          18 €
Bucatini alla Carbonara

Lasana                                                            18,50 €
Lasagna

Tagliatelle bogavante con 
tomate confitado y limón                                      29 €
Lobster tagliatelle with confit 
tomato and lemon.

Carne del día                                                      M.P
Meat of the day

Pescado del día                                                   M.P
Fish of the day
* Todas nuestras carnes y pescados se sirven con guarnición de patatas y 

verduras / All our meat and fish dishes are served with a side of potatoes and 
vegetables.

Canoli Siciliano                                                      6 €

Tiramisu                                                                 9 €

Baba                                                      7 €
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